DIRECCION DE ESPECIES TRADICIONALES

DEPARTAMENTO CONTROL COMERCIAL Y FRIGORIFICO

REQUISITOS PARA LA HABILITACION DE MATADEROS
FRIGORIFICOS

1- DATOS DE LA PERSONA FISICA O JURIDICA.

a- Nombre.

b- Domicilio Real.

c- DNI / CUIT.

d- En caso de Persona Juridica: Copia o Fotocopia del Contrato

Social.

2- EN CUANTO A LA ACTIVIDAD.
a- Rubro para el que solicita la habilitacién.
b- Declaracién Jurada de Volumen Presumible sea:
e Faena.
o Depbsito.
e Elaboracion.

e Materia Prima.

3- EN CUANTO A LA CAPACIDAD:
a- Declaraciéon Jurada de la capacidad anual maxima de faena
y/o elaboracién del establecimiento, detallada por
actividades.



4- CONSTANCIA DE APROBACION MUNICIPAL, acompafiada de:

a- Memoria descriptiva:

e Edilicia.

o De instalaciones y equipamiento.

o Del establecimiento.

e Operativa de la Planta.

o Por especialidad.

° Del desplazamiento de los operarios, desde su ingreso,

siguiendo por la dreas de trabajo hasta su egreso.

b- Planos:

o De toda la planta en escala UNO EN DOS MIL (1:2000) con
el conjunto del terreno, lugar que ocupa el establecimiento, vias
de acceso, cursos de agua proximos, pozos de agua del
establecimiento, pozos de agua del establecimiento si los tuviera;
principales edificios vecinos, indicando claramente la ubicacién
geografica con respeto a puntos facilmente identificables.

© De la obra en escala UNO EN CIEN (1:100) de cada uno de
los pisos del edificio, con indicacién de las aberturas, ramales
principales de evacuacion de aguas servidas, instalacion sanitaria
interna y disposiciones para la evacuacion final de los afluentes;
indicacion de recorrida de los rieles para las reses y/o productos;
ubicacién y caracteristicas constructiva de los corrales; ubicacion
de los equipos; ubicacién y medidas de las tuberias de agua
caliente y fria; comodidades sanitarias para el personal;
distribucion de los departamentos para las distintas operaciones;
locales previsto para la inspeccién veterinaria; cuando hay

ventilacion y/o iluminacidn cenitales.



o De techo UNO EN CIEN (1: 100). Para la iluminacién en los
distintos lugares de trabajo, la intensidad de la misma se
expresara en unidades Lux.

o De escala UNO EN CIEN (1:100) de cortes transversales de
todo el edificio mostrando las caracteristicas constructiva de los
pisos, paredes y techos, altura libre de los ambientes, altura de
los rieles en la playa de faena, ambientes de trabajo y cédmaras

frigorificas y perfil de los canales de evacuacion de afluentes.

5- SISTEMA de eliminacién de aguas servida, para cumplir este
requisito debera acompafiar también un certificado acreditando la
aprobacién del mismo por las autoridades nacionales, provinciales y/o

municipales, competentes.

6- AVAL MUNICIPAL MEDIANTE ORDENANZA.

Toda la documentacion mencionada debera contar con la firma
del solicitante o de su representante legal y la de los
profesionales encargados de la proyeccién y calculo, debiendo el

representante legal acreditar su condicién de tal.

Un profesional veterinario debera avalar lo referente a los
aspectos higiénicos sanitarios de la documentacion presentada,

bajo los requisitos que determine el SENASA.

La informacion técnica que presenten los interesados, podré ser motivo

de mayores aclaraciones cuando se lo requiera, asi mismo podrd




rechazarse todo o parcialmente la documentacion interpuesta tanto en
el aspecto edilicio o de equipamiento, toda vez que no se ajusten en los
aspectos higiénicos sanitario y de funcionalidad a juicio de la autoridad
de aplicacion



